
 

Jasio pisze list do świętego Mikołaja: 

- "Chciałbym narty, łyżwy, sanki i grypę na zakończenie ferii 

świątecznych" 

*** 

Fąfara puka do drzwi sąsiadki i pyta:  

- Mogłabyś mi pożyczyć soli?  

- Nie.  

- A cukru?  

- Nie.  

- A może chociaż mąki?  

- Nie.  

- A czy w ogóle jest coś, co mogłabyś mi pożyczyć?  

- Tak. Mogę ci pożyczyć wesołych świąt! 

*** 

Święty Mikołaj pyta dzieci w szkole: 

- Co chcecie dostać ode mnie na święta? 

- Ja chcę lalkę Barbie - powiedziała Małgosia. 

- A ja chcę piłkę - powiedział Krzyś. 

- A Ty Jasiu - pyta Mikołaj. Co chcesz? 

- Chcę do toalety. 
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Wszystkim 

nauczycielom, 

pracownikom       i 

uczniom     naszej 

szkoły składamy 

serdeczne życzenia 

WESOŁYCH, ZDROWYCH, 

SPOKOJNYCH, RADOSNYCH    

I BŁOGOSŁAWIONYCH ŚWIĄT 

BOŻEGO NARODZENIA 

 



 

Dlaczego jest święto Bożego Narodzenia? 

 

Dlaczego jest święto Bożego Narodzenia?  

Dlaczego wpatrujemy się w gwiazdę na niebie?  

Dlaczego śpiewamy kolędy?  

 

Dlatego, żeby się uczyć miłości do Pana Jezusa.  

Dlatego, żeby podawać sobie ręce.  

Dlatego, żeby się uśmiechać do siebie.  

Dlatego, żeby sobie przebaczać. 

 

ks. Jan Twardowski 

 

PIERNICZKI 

 25 dag masła 

 50 dag miodu 

 2 paczki przyprawy do piernika 

 15 dag cukru 

 4 jajka 

 1 kg mąki 

 torebka (1 dag) proszku do pieczenia 

Masło z miodem roztapiamy w garnuszku, dodajemy przyprawę do pierników. Z 10 dag 

cukru robimy karmel z odrobiną wody i łączymy z masłem, miodem i przyprawami. 

Studzimy. Żółtka oddzielamy od białek i ucieramy z pozostałym cukrem. Dodajemy 

wystudzoną masę z karmelem, mieszamy ucierając, stopniowo dosypujemy mąkę 

wymieszaną z proszkiem do pieczenia. Białka ubijamy na sztywną pianę i łączymy              

z zarobionym ciastem. Dokładnie mieszamy, posypujemy wierzch mąką i pozostawiamy na 

noc do stężenia. Następnego dnia wałkujemy ciasto na płaty grubości 1/2 cm i wykrywamy 

z nich drobne pierniczki za pomocą małych foremek. Układamy na blasze wyłożonej 

papierem do wypieków. Pieczemy 15–20 min w temp. 180°C. Dekorujemy wg uznania. 

 

 

 

 

 

 

 

 

      6. 

 

 

1. .............. Bożego Narodzenia. 

2. To drzewko stroimy na Święta Bożego Narodzenia. 

3. Wskazywała drogę do Betlejem. 

4. Pachnące ciasteczka pieczone na Święta Bożego Narodzenia 

5. Gdzie narodził się Pan Jezus. 

6. Kolorowe kule, wieszane na choince. 

7. Znajdujemy je pod choinką. 
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