SWIATECZNA KOLOROWANKA GRUDZIEN 2013

Szkgl s Lobuzigki

GAZETKA ( KwARTALNIK) ZESPOEU SZKOt SPECJALNYCH NR12 W KATOWIACH

rys. Paulina Szymarska

Swieta beda lada chwila
koleda nam czas umila.
My zyczymy wszystkim wkolo,
zeby bylo im wesolo.

A $wigteczna atmosfera,
ktora czasem dech zapiera,
niech trwa wszystkim przez rok caly
i Pan Jezus kiedy$ maly
niech dzi$ wszystkim blogostawi.
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Na wigilijnym stole wedlug tradycji powinno si¢ znalez¢ dwanascie potraw. JOSEPH VON EICHENDORFF

Chcemy Wam zaproponowac jedng z nich:
Boze Narodzenie

Pusty rynek. Nad dachami
Gwiazda. Swieci kazdy dom.
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Rados$¢ dzieci, $piew koryski,
Makéwli ilashie

Trwa kruchego szczescia dar.
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rys. P. Szymanska

Wiec opuszczam mury miasta,
Ide polom biatym rad.
Zachwyt w drzeniu $Swietym wzrasta:

: 1 Egsﬁzkrlilg;;slonego Jak jest wielki cichy Swiat!

o 1 kg bakalii: orzechy / migdaty / rodzynki / figi / daktyle

o 1 szklanka miodu Gwiazdy niby tyzwy krzesza

« cukier waniliowy Sniezne iskry, cudéw blask.

o cukier (ile kto lubi) Koled dzwieki niech cie wskrzesza —

» chafka drozdzowa Czasie peten Bozych task!
Makowki $laskie - sposob przygotowania: Zmielony mak w duzym garnku Tiumaczyt ks. Jerzy Szymik

zala¢ wrzatkiem, tak by byt zakryty, doda¢ pokrojone bakalie, masto, miod,
cukier, cukier waniliowy miesza¢ i na matym ogniu; "pyrkac¢" okoto 30-40
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min - uwazac zeby nie przypali¢!! Stodzi¢ tyle, ile lubimy!! Chalke pokroié W A MM‘W S'“/%Z

w cienkie plastry. Gdy masa makowa bedzie miata konsystencje bardzo
geste] Smietany - wylaczy¢. Naklada¢ do ceramicznych misek warstwy: ’ Rz { i‘! !'i
mak - chatka, na gorze mak. Posypa¢ kokosem albo ptatkami migdatow. W

SMACZNEGO!


http://ugotuj.to/ugotuj/skladniki_podst-mak
http://ugotuj.to/ugotuj/skladniki_podst-mas%C5%82o
http://ugotuj.to/ugotuj/skladniki_podst-bakalie
http://ugotuj.to/ugotuj/skladniki_podst-orzechy
http://ugotuj.to/ugotuj/skladniki_podst-migda%C5%82y
http://ugotuj.to/ugotuj/skladniki_podst-rodzynki
http://ugotuj.to/ugotuj/skladniki_podst-figi
http://ugotuj.to/ugotuj/skladniki_podst-daktyle
http://ugotuj.to/ugotuj/skladniki_podst-cukier
http://ugotuj.to/ugotuj/skladniki_podst-cha%C5%82ka

